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FOOD&DRINK

con il patrocinio
del Comune di Curno

presenta
IIC) ! d . /]

Quattro serate dedicate
all'approfondimento del mondo del
vino, accompagnati dal sommelier

Luca Cornici.

21 - 28 ottobre 4 - 11 novembre 2024
dalle 20,30 alle 22,30

Costo € 130

Il corso verra attivato con un minimo di 15 iscritti

c/o CVI2 - MARIGOLDA
Via Abruzzi 9, Curno
per info: 035/0075728

bar.cvi2@laironecooperativa.com
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LUNEDI 21 O TOBRE:

TEORIA E TECNICA DI DEGUSTAZIONE
Terminologia della degustazione

Analisi organolettica dei vini

Il concetto di terroir,

la classificazione dei vitigni.

Degustazione guidata

LUNEDI' 28 OTTOBRE:

LA VINIFICAZIONE DEI VINI FERMI
Classificazione dei vini, differenza di vinificazione
tra i vini bianchi, rossi e rosati, tecnica di

vinificazione dei vini novelli. Dequstazione gquidata

LUNEDI' 4 NOVEMBRE:

GLI SPUMANTI

Il metodo Classico, il metodo Charmat, i vini
frizzanti.

Degustazione guidata

LUNEDI' 11 NOVEMBRE:

ABBINAMENTI VINO/CIBO

[ vini passiti e fortificati, 'abbinamento vino/cibo,
Sequenzialita dei vini da servire, temperatura di
Servizio.

Degustazione guidata

Conclusioni e consegna Attestato di

partecipazione



